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■发展看台

漫步清水河县老牛湾镇营盘峁村，
三面环水的独特村落里，石砌民居错落
有致，特色民宿与科普基地点缀其间，
一幅“产业兴、生态美、乡风淳”的乡村
振兴画卷在黄河之畔徐徐铺展。

黄河畔的农家乐集群
近年来，营盘峁村充分发挥自身优

势，深挖旅游资源，创新发展理念，以全
域旅游为目标，全力打造旅游产业链。
为激发村民内生动力，村党支部积极引
导村民投身特色产业，带领村民盘活村
内资源，发展特色农家乐（民宿）。

返乡创业大学生李勇是这股发展
热潮中的受益者。依托老牛湾黄河大
峡谷旅游区的火爆客流，他将自家原有
的农家乐翻新扩建为半山渡民宿。“国
家5A级旅游景区的获评给我们带来了
机遇，我所学的旅游管理专业也有了用
武之地。”李勇介绍，如今他的民宿有20
间客房，餐厅可同时接待160人，节假日
期间全国各地的游客络绎不绝，生意越
来越红火了。

据营盘峁村党支部书记李玉介绍，

2024 年，该村集体年收入达 20 万元，
“乡村+旅游”的路子越走越宽。此外，
村党支部还鼓励村民发展庭院经济，种
植海红果、大接杏等本地特色果树，养
殖鸡、鸭等节粮型家禽，结合垂钓、采摘
等项目，助力打造吃住游玩一体化的田
园综合体。

古村落换宜居新颜
发展乡村旅游，村内环境卫生是基

础。营盘峁村将人居环境整治作为乡
村振兴的重要基础，两期老牛湾人居环
境整治提升工程成效显著。日处理能
力10吨的污水处理厂建成运行，300立
方米储水塔保障供水，自来水管网户户
通达。178盏太阳能路灯、景观灯、射灯
点亮乡村夜晚，重塑了老牛湾夜间景
观。提升景观瀑布整体高度，安装瀑布
流水雾灯，铺设景观灯带；新建农耕文
化公园，重修游步栈道和休憩凉亭，修
缮公共卫生间，多措并举持续优化游客
体验。

据李玉介绍，营盘峁村将每月10日
定为“全民清洁日”，联动景区商户实行

卫生星级动态考评，依托新时代文明实
践站推广厨余垃圾堆肥、枯枝落叶制生
态燃料等技术，确保环境整治常态长效。

积分制酿文明新风
乡风文明是乡村振兴的灵魂。营

盘峁村着力完善“一约四会”，推进移风
易俗。创新推行“积分制”管理，将其深
度融入村民自治，将破除陈规陋习、红
白事简办、抵制高价彩礼等纳入积分体
系，通过评优、政策和物质奖励，实现

“积分记录美德、兑换服务、传递正能
量”。设立“红黑”榜，每半年评比一次，

“红榜”表扬先进，“黑榜”督促后进，有
效激发村民参与热情。积分还作为推
荐“最美志愿者”“文明家庭”“星级文明
户”“美丽庭院”的重要依据。李玉告诉
记者：“如今，‘积分制’覆盖全村80%以
上农户，村民参与村务活动更主动，遵
守村规民约更自觉，陈规陋习有效破
除。”

“六维”创建持续提质升级
发展乡村旅游，景区品质提升是关

键。营盘峁村党支部以“六维”创建为

抓手，全面推动景区品质升级。聚焦
“生态”，管好山林、护好水源、用好农
田，筑牢景区自然本底；聚焦“平安”，完
善监控覆盖，在重点部位实现人防、物
防、技防到位，守护游客安全；聚焦“智
慧”，开展志愿服务，协助开展线上推
广、预订等服务，提升游客便捷体验；聚
焦“诚信”，加强诚信宣传，规范农家乐
经营，从严查处违法行为，营造诚信环
境；聚焦“和谐”，及时排查掌握矛盾纠
纷与危险隐患，确保问题快速响应解
决，维护景区秩序；聚焦“文明”，推行环
境卫生自治，通过奖惩分明促进农家乐
卫生提升，同时，依托镇新时代文明实
践所，吸纳景区周边村民加入景区志愿
服务队伍，组建景区志愿服务队，推进
文明景区建设，涵养文明乡风。一系列
举措让古村落景区焕发新活力，成为游
客向往的旅游目的地。

下一步，营盘峁村将紧扣产业、生
态、文明三张牌，在黄河之畔，奋力谱写
产业兴旺、生态宜居、乡风文明的乡村
振兴崭新篇章。

清水河县老牛湾镇营盘峁村：

共建美丽乡村 共享美好生活
●本报实习记者 杜拉罕 实习生 葛一江 文文//图图

赛罕区黄合少镇后窑子村赛罕区黄合少镇后窑子村：：

有机胡萝卜借电商有机胡萝卜借电商““闯闯””富路富路
●●本报记者 张秋焱 文/图

七月骄阳下，赛罕区黄合少镇后
窑子村广袤的田野里，翠绿的萝卜
缨随风摇曳，掀开松软的土层，橙红
色的胡萝卜镶嵌在沃土之中。微风
拂过，村民们脸上洋溢着对丰收的

期盼。“尝尝我们后窑子的胡萝卜，
特别好吃，脆甜无渣。”后窑子村党
支部书记赵利俊随手拔起一根胡萝
卜，擦去泥土，橙红的表皮在阳光下
格外鲜亮。他自豪地告诉记者，后

窑子村有机胡萝卜种植全程不施化
肥农药，健康绿色的特质使其深受
市场欢迎，通过电商畅销全国各地。

后窑子村位于赛罕区黄合少镇
东北方向，距市区约 35 公里，村子依
山而建，可开垦的土地多为沙壤土，
传统种植条件欠佳。近年来，后窑
子村变劣势为优势，探索出一条特
色发展之路。

纯净无污染的生态环境是后窑
子村最大的优势。村落远离市区，
开垦复耕的土地已闲置多年，是一
片难得的“净土”，适合发展有机农
业。2022 年起，后窑子村开始重点
发展有机胡萝卜种植，坚持全程不
使用化肥、农药、除草剂和杀虫剂，
完全依靠人工除草和生态平衡防控
病虫害，确保每一根胡萝卜都达到
真正的有机品质。

为推动有机胡萝卜产业高质量发
展，后窑子村建立“合作社+农户+市
场”的合作模式，并设立品牌策划、产
品质检、产品外联、保鲜储藏、品牌运
营等部门，为有机胡萝卜产业发展提
供全方位保障。经过持续投入，该村

有机胡萝卜产业总投资已达1000余万
元，建成了体积 19500 立方米，储量
5000吨的胡萝卜恒温保鲜库，为胡萝
卜冬藏做足保障。同时，建成了 1.4万
平方米、储量 7 万立方米的农灌晾水
池，可浇灌1000亩胡萝卜，既节约了地
下水资源，又解决了土地浇灌问题。

后窑子村有机胡萝卜产业蓬勃发
展的核心在于惠民惠农。“合作社+农
户+市场”的合作模式，有效解决了本村
及周边村剩余劳动力的就业问题，让村
民真正实现了“家门口”就业增收。

据了解，后窑子村有机胡萝卜种
植面积从 2020 年的 300 亩扩展到如
今的 3000 余亩，其中通过流转荒山
新增 1000 亩。销售业绩节节攀升，
2024 年通过抖音、快手等电商平台
销售近 70 万单，产值达千万元。“我
们今年的销售目标是 300 万单，力争
产值突破 1 亿元。”赵利俊满怀信心
地说。

如今，后窑子村有机胡萝卜不仅
走向了广阔的市场，更成为驱动乡
村持续振兴、引领村民走向共同富
裕的强大引擎。

本报讯（实习记者 贾思敏 通讯员
程俊清 甄渊博）走进武川县绿川冷凉
蔬菜基地大棚，萝卜圆润饱满，莴笋鲜
嫩水灵，娃娃菜青翠欲滴……返乡创业
人高玥荣正举着手机拍摄短视频，介绍
新引进的品种。“去年我们试种了 8个
新品种，最后只有冰淇淋萝卜经受住了
本地气候的考验，它口感清脆，营养价
值高，一上市就成了市场新宠。”高玥荣
笑着介绍。

作为武川县冷凉蔬菜产业的带头
人，高玥荣牵头打造的种植基地已形成
规模效应。目前，武川县已建成内蒙古
绿川冷凉蔬菜有限公司和日新种植专
业合作社两大核心种植基地，今年种植

规模已扩展至67个种植大棚及4000余
亩露地种植区，培育出板栗南瓜、莴笋、
洋葱等 20余个优质品种。2024年，两
大核心种植基地被认定为“京蒙协作蔬
菜生产基地”，依托“订单农业+冷链直
供”模式，60%的优质蔬菜直供北京市
场，其余40%则通过微信群接单等方式
服务呼和浩特本地，构建起覆盖生产、
运输、销售全链条的稳定供应网络，既
为首府“菜篮子”工程贡献力量，也让优
质蔬菜通过京蒙协作渠道端上北京市
民的餐桌。

在扩大规模的同时，高玥荣更注
重“质”的提升。通过引入膜下滴灌和
水肥一体化系统，实现精准灌溉与科

学施肥，既节约了水资源和肥料，又显
著提升了蔬菜品质，为打造绿色优质
农产品生产基地筑牢根基，也为当地
农民拓宽了增收渠道。据悉，冷凉蔬
菜产业每年吸纳临时用工超 1000 人
次，常年雇佣本地农民 30 人，年支付
土地流转金和务工工资总额近 150万
元。“现在不用外出打工，在基地上班
每月能挣 4000 多元，加上土地流转
费，年收入比以前高不少。”正在采摘
的村民告诉记者。

立足现有产业基础，武川县正擘
画更长远的发展蓝图。为提升产业附
加值，武川县积极探索农文旅融合路
径，着力打造集绿色种植、观光旅游、

科普教育于一体的综合性示范基地。
日前，高校师生研学团走进该基地，学
生们不仅体验了育苗、采收等农事活
动，还与技术人员就智慧农业应用展
开深入交流。

如今，武川县冷凉蔬菜已凭借绿
色品质与产业活力，成为乡村振兴的

“金色名片”。从田间到餐桌的全链条
升级，从传统种植到智慧农业的跨越，
这条特色产业链不仅铺就了农民的致
富路，更激活了乡村发展的内生动
力。展望未来，随着品牌价值提升和
市场需求拓展，武川冷凉蔬菜产业将
释放更大潜能，在广袤田野上续写乡
村振兴新篇章。

武川县：冷凉蔬菜成为“热”产业

内蒙古草原红牛生物科技股份有限公司（以下
简称草原红牛）是一家集研发、生产、销售于一体的
奶酪零食高新技术企业，于 2019年 2月正式投产。
近年来，草原红牛立足区位优势，抢抓国家奶业振
兴机遇，在奶酪零食产业领域屡创佳绩，成为带动
周边乡村发展的强劲引擎。

“以前总想着外出打工，现在在草原红牛的生
产基地上班，挣钱顾家两不误，日子越过越有盼头
了。”和林格尔县新营子村村民兰瑞芳的话，道出了
许多村民的心声。

作为内蒙古自治区农牧业产业化重点龙头企
业，草原红牛将解决当地就业作为助力乡村振兴的
重要抓手。目前，该公司位于和林格尔县、土默特
左旗的两大生产基地已吸纳 200余名周边村民就
业，公司还为员工提供免费食宿、通勤大巴、孝亲补
贴等暖心福利，不仅增强了员工的归属感，也让一
个个家庭的生活更有奔头。

产业赋能是草原红牛助力乡村振兴的另一重
要举措。草原红牛先后与中国农业大学、内蒙古大
学、内蒙古农业大学等高校合作，成为多所院校的
研学基地，通过产学研合作，将高校科研成果转化
为生产力，不断推出市场认可的新产品。不仅提升
了企业自身竞争力，也带动了对上游农产品需求的
升级，形成了“企业发展—农户增收—乡村振兴”的
良性循环。

与此同时，草原红牛还精准对接地方产业痛
点。关注到清水河县海红果产业化程度低、农民
卖果难的问题后，该公司联合科研机构研发了海
红果乳清酒项目。该项目创新性利用奶酪生产副
产品——乳清，与海红果共同发酵酿造。每吨酒需
消耗 300公斤海红果，该项目投产后将大幅提升海
红果的需求量，有效解决当地农民销售难题，让特
色果品真正成为“致富果”。“我们不仅要解决‘卖得
出’的问题，更要让农户‘赚得多’。”王占彪表示，项
目通过深化加工提升农产品的附加值，从而有效增
加农民收入。

走进草原红牛智能生产车间，一阵阵奶香扑鼻
而来，机械臂精准抓取奶酪块，数字化系统实时监
控每道工序。工人们各司其职，熟练地操作着设
备，对产品进行包装分拣，仅需 10余人就能完成一
条生产线的日常运转。“二期项目建成后，智能化生
产线将进一步提升效率、降低能耗。公司自主研发
的奶酪粉生产技术，不仅打破了进口原料的依赖，
更让产业链前端的奶源、果源收购形成稳定闭环。
从奶源采集到成品出厂，每一步都实现可控可溯，这既是对产品品质的保障，也是
对农户利益的守护。”王占彪表示，今年4月，草原红牛二期奶酪数字化深加工和乳
清深加工建设项目正式开工，预计11月建成，2026年3月投产。二期项目建成后，
将增加1.6万平方米的智能工厂、7条标准化生产线，投产后年产能将达7000吨。

“未来，草原红牛将继续以实际行动践行龙头企业责任，通过就业帮扶、产业
赋能、科技加持等多种方式，为周边乡村发展注入持久动力，为乡村振兴贡献力
量。”王占彪说。
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走进清水河县宏河镇高茂泉村蒙清农场种植
基地，绿油油的玉米在微风中泛起绿浪，远处的梯
田在阳光下层层叠叠，一片片杂粮地生机盎然。“我
们以高茂泉村为核心，辐射带动周边 20多个村庄，
建立了 5万亩的农业种植基地，已带动上千户农户
增收致富。”内蒙古蒙清农业科技开发有限责任公
司总经理黄福星告诉记者。

内蒙古蒙清农业科技开发有限责任公司（以下
简称蒙清农业）成立于2005年，专注于杂粮产业，是
集育种农资、大田种植、合作社管理收储、农产品精
深加工、线上线下销售、农业文旅体验于一体的农
业全产业链企业。先后获评农业产业化国家重点
龙头企业、国家高新技术企业、国家第六批标准化
种植示范区、全国乡村振兴示范基地等称号。

走进蒙清农业生产车间，浓郁的谷香扑面而
来，流水线上的工人正在对产品进行分拣、包装，抢
抓时间赶制订单（见上图）。车间生产工人梁晓敏
说：“我在蒙清已经工作十几年了，收入越来越高，
日子越过越红火。”

过去，清水河县的农民大多靠天吃饭，种什么、
怎么卖全凭经验。在蒙清农业的推动下，订单农业
成为当地农民增收的“稳定器”。该公司通过土地
流转和订单农业，帮助农民选种育种、提供技术指
导，确保农户“种得好、卖得出、赚得多”。“我们小香
米的订单保护价格为 3.5 元/斤，一亩地平均产量
700斤，可以实现2500元左右的毛收入。”黄福星介
绍。

除了种植收益，蒙清农业的工厂还为当地村民
提供了稳定的就业岗位。“目前，工厂常态化雇佣工
人 100余人，此外还有季节用工、临时工，大多数都
是周边村民。很多工人白天上班，晚上骑车就能回
家，真正实现了‘家门口就业’。”黄福星告诉记者。

乡村振兴，不仅要让农民腰包鼓起来，还要让
乡村焕发新活力。2016年，蒙清农业成立蒙清乡村
创客中心，打造了集办公、培训、产品开发、人才孵
化和科学普及教育于一体的综合体。该中心充分
利用当地特产海红果、小香米及其他五谷杂粮进行
深度开发，推动产业链向更高阶延伸。此外，蒙清
农业创新思路，流转、改造闲置窑洞、院落 39处，探
索“农业+文旅”新模式，进一步改善了乡村人居环境。

“下一步，我们将继续深耕杂粮产业，延伸产业链，带动更多农民通过杂粮产
业增收致富。同时，发展农旅融合项目，充实基于地方特色农业的文旅内容，打造
以高茂泉村为核心的乡村振兴样板工程。”黄福星说。
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