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用数智化技术贯通千亿产业链
——访伊利集团数字科技中心总经理尚直虎

“如果要用一句话总结伊利集
团数字化转型成果，那就是我们利
用前沿的数智化技术，把千亿级的
产业链上下贯通，实现了实时在
线、系统自动进化的智慧网络。”伊
利集团数字科技中心总经理尚直
虎说。

在尚直虎看来，这一成果可以
从三个层面来理解。首先，伊利对
覆盖上中下游的所有系统进行了无
缝集成，让业务在系统中顺畅流

动，告别了信息孤岛。其次，从上
游牧场到工厂，再到下游物流和终
端消费者，所有环节的数据都被进
一步整合，打破了过去存在的数据
壁垒。第三，从“一棵草”到“一杯
奶”的完整产业链中，伊利部署了
上千个决策式和生成式算法模型，
用智能数据为消费者打造更高品
质、更有温度的牛奶。

尚直虎表示，伊利数字化战略
显著特点是“战略驱动”下的系统
性布局。在这一顶层设计之下，伊
利构建了“四个一”的坚实底座：所
有系统的一张网络，所有数据资产
汇集的一张报表，一个支撑业务经
营决策的数据中枢，以及一个凝聚
生态技术资源的统一平台。在这个
架构下，系统之间的联通与运行实
现了秒级运算，产业链中不同环节
的数据被清洗、统一成标准语言，
让信息在业务流中持续升级。

作为伊利数字化转型的核心引
擎，中国（全球）乳业数纽中心承载
着驱动全球乳业价值链创新与升级

的使命。尚直虎介绍，中心包含了
数据采集、融合、清洗处理、标注、
质量管控到最终数据运营的六大核
心功能模块，其目的就是为整个乳
业的发展奠定坚实的数智底座。在
该中心，伊利已经构建起超过 20家
的前沿数据汇集技术链，利用人机
协同和人工智能的方式进行数据标
注。这六个模块前后自然衔接，支
撑起上游牧场精细化运营、工厂智
能化生产和下游精准交付的全部业
务场景。

“应用前沿技术能力去推动行
业高质量发展，是伊利作为乳业龙
头 企 业 履 行 社 会 责 任 的 必 然 担
当。”尚直虎说。他深信，中国（全
球）乳业数纽中心不仅能带动产业
链更好发展，还能为消费者带来更
高品质的牛奶。“希望更多乳制品
产业链上中下游的企业参与到乳业
数纽中心的建设中来，共同推动中
国乳业迈向全新的发展阶段，为呼
和浩特‘世界乳都’的称号增添更
多精彩。”

以科技创新为笔  共绘乳业发展新篇
——访蒙牛集团高级执行总裁李鹏程

“作为行业龙头企业，蒙牛始终
坚持将科技作为第一生产力，立足
奶业，因地制宜培育新质生产力，在
优质饲草种植、奶牛种源培育、微生
态研发和牛乳深加工等领域取得了
一定成果。”蒙牛集团党委副书记、
高级执行总裁李鹏程介绍，“例如，

我们携手合作伙伴在和林格尔县打
造优质饲草示范基地，目前已培育
出 6个、品质可全面对标国际一流苜
蓿水平的国产苜蓿品种。在生产加
工环节，蒙牛持续推进数智化技术
全场景落地，打造了全球首座液态
奶灯塔工厂，人效比全球第一，以数
智技术驱动整个产业变革。”

当被问及如何看待奶业未来的
发展趋势、蒙牛如何在前沿领域布
局时，李鹏程认为，当前，国民的营
养需求正从“吃得饱”向“吃得好、
吃得健康”升级。因此，贴合细分
人群需求、深耕精准营养、升级产
品价值，将成为奶业未来发展的关
键。“蒙牛锚定消费者营养需求，全
面布局基础营养、功能营养、医学
营养，通过产品创新和渠道创新，
拓宽饮奶人群，做大增量市场；围
绕免疫提升、体重管理、骨关节养

护等 6大方向，开发功能产品满足
细分需求；针对食物过敏、罕见病、
吞咽障碍等临床应用场景开展技术
攻关，致力于补齐国内特医食品供
给短板。此外，蒙牛还在益生菌、
合成生物等前沿领域持续深耕，并
且开放科研平台、共享技术成果、
深化产研协同，让创新成果惠及千
家万户。”李鹏程说。

本次大会上，呼和浩特被授予
“世界乳都”称号，在李鹏程看来，这
既是中国乳业从跟跑到领跑的生动
缩影，也是企业与城市彼此托举、相
互奔赴的动人篇章。他表示：“未
来，蒙牛将立足呼和浩特市，深化打
造和林格尔乳产业核心区，并依托
这个世界级平台，推动资金、技术、
人才、市场的互联互通，实现全球奶
业共赢发展，将‘世界乳都’的名片
擦得更亮。”

汇聚全产业链发展智慧  探索全球奶业发展路径
8 月 1 日，以“科技引领、合作共赢，共建全球奶业可持续生态圈”为主题的 2026 年世界奶业大会在呼和浩特开幕。

开幕式上，国际食品科技联盟正式授予呼和浩特“世界乳都”称号，标志着呼和浩特乳业迎来国际化发展全新里程碑，实现由“中国乳都”向“世界乳都”的历史性

跨越。

大会期间，来自全球各地行业组织、科研院所、龙头企业的代表齐聚青城，开展前沿技术研讨、行业标准交流、产学研精准对接等系列活动，共同探索全球奶业高

质量发展可复制、可推广的新路径。

本版文图由本报记者 杨彩霞 赵宇昕 闫鑫 实习记者 贾璐 杜拉罕 熊相星 提供

为奶业装上“中国芯”
——访乳业国家技术创新中心奶牛繁育与养殖技术研究中心执行主任李喜和

在 2026年世界奶业大会乳业
创新论坛上，乳业国家技术创新
中心奶牛繁育与养殖技术研究中

心执行主任李喜和接受专访，围
绕我国奶牛繁育“卡脖子”难题攻
关、技术赋能牧场提质增效作了
分享。

种 源 是 奶 牛 养 殖 的 基 础 ，育
种的关键在于挖掘和鉴定高端种
源。“过去鉴定种源依赖传统生产
性能测定，方法单一。”李喜和介
绍，“在乳业国家技术创新中心的
支持下，我们开发了‘育种 1号’和

‘育种 2号’芯片，为种源鉴定提供
了新的技术手段。”

谈 及 奶 牛 繁 育 核 心 瓶 颈 ，李
喜和表示，下一步将主攻三方面：
一是建设奶牛育种大数据平台，
二是挖掘高端种源，三是建立中

国奶牛综合遗传指数评估体系，
打造属于中国的育种标准。

做 强“ 世 界 乳 都 ”，上 游 养 殖
和 良 种 繁 育 是 根 基 。 李 喜 和 认
为，内蒙古自治区牧场奶牛存栏
规模和产奶性能已居全国前列，

“我们的牧场规模大、起点高，在
技术、管理和效率上应该能做得
更 好 。”长 远 还 需 在 奶 源 品 质 提
升、抗病害能力增强、碳排放降低
以及快繁技术推广上持续突破，

“让好种源更快捷、更便捷地在牧
场落地。”谈及未来，李喜和表示，
生物育种、基因编辑等前沿技术
的开发应用，是值得期待的技术
突破方向。

深耕精深加工赛道  锻造奶业自主韧性
——访蒙牛全球研发创新中心乳成分开发研究总监陈云

“‘奶立方’项目是蒙牛集团布
局的新赛道、新业务，也是工业和
信 息 化 部‘ 揭 榜 挂 帅 ’的 重 点 项

目。”蒙牛全球研发创新中心乳成
分开发研究总监陈云在专访时介
绍，“奶立方”项目通过先进的深加
工技术，将牛奶中的珍贵成分，如：
乳脂肪、乳清蛋白、酪蛋白、乳糖等
进行精准分离、高效提纯、分级利
用的精深加工业务。其中运用的技
术为 GOSS系统，即“无损有序解析
系统”，集成过滤、离心、层析、电渗
析等多种分离技术，在无损状态下
将牛奶中的各类营养成分逐一提取
出来。目前，项目已规划三大产品
方向，乳蛋白类（包括乳铁蛋白、脱
盐乳清粉、胶束酪蛋白）、酪脂类

（如马斯卡彭、稀奶油）以及奶酪类
（如马苏里拉）。

“‘奶立方’的落地将有效解决
我国奶业长期面临的关键原料依赖
进口、牛奶季节性过剩、产品附加值
偏低三大痛点，不断增强我国奶业
的韧性。也标志着蒙牛正从‘乳品
制造商’向‘乳功能原料供应商’加
速转型。”陈云说。

谈及未来发展方向，陈云表示，
蒙牛将继续完善“基础营养、功能营
养、医学营养”三级科研攻坚体系，
并将向全行业开放科研平台、菌种
资源、工艺体系，共享科学成果。聚
力攻克行业瓶颈，打破“卡脖子”壁
垒。让创新成果惠及产业链上下
游，让更多消费者喝上奶、喝好奶、
喝对奶。

科技筑基乳品强国  创新惠及万家百姓
——访乳业国家技术创新中心主任何剑

“本次大会重磅发布十大国际
领先创新成果，全程围绕中国牛、中
国养殖、中国原料、中国设备、中国
品质 5大方向开展自主研发，梳理系
列创新成果，我真切感受到国产乳
业依靠自主研发，走出了一条特色
化、领先化发展道路。”乳业国家技
术创新中心主任何剑由衷感慨。

“此次发布的多项核心技术实
现重大突破，不少成果填补国内空
白、达到全球首创水平。二号奶牛

育种芯片集成 5万余个 SNP位点，
能够快速筛选高产、抗病优质奶
牛，牢牢守住奶牛种质资源自主可
控的底线；菌株GB1496作为国内首
个源自中国母乳、落地婴幼儿配方
食品的益生菌，一举打破国外菌种
长期垄断局面；依托酶解与疏水基
团包埋打造的羊奶脱酸脱膻技术，
更是全球原创，既能消除羊奶的膻
味，还可广泛应用于各类功能性食
品掩盖不良风味，大幅提升国产乳
制品市场竞争力。”何剑细致解读
本次重磅成果。

作为国内食品行业唯一的国家
技术创新中心，平台承担着服务行
业、攻坚国家关键技术的重要使命。
何剑介绍，乳业国家技术创新中心
定位为统筹全行业创新资源的新型
研发机构，建立特色“漏斗机制”推
进科研攻关：前期小额投入布局大
量行业共性课题，联合高校、科研院
所、上下游乳企协同参与，筛选潜力
优质项目后集中资金、组建大型团
队深度攻坚，打通从实验室到生产

线的转化通道。如今，多项技术已
顺利落地，转化为新型乳制品、高端
食品原料与国产智能加工设备，持
续为产业注入动能。

“乳业科技创新不只是产业升
级的抓手，最终利好都会实实在在
落在消费者身上。”何剑说。如今依
托合成生物学饲喂技术、高产奶牛
良种选育，有效提升饲料转化效率，
减少与人争粮的同时压低奶源生产
成本，让消费者能买到性价比更高
的优质鲜奶。同时，减糖减盐配方、
温和低温杀菌、主动吸氧锁鲜等新
工艺同步落地，在保留乳制品醇厚
风味的基础上，最大程度留存活性
营养，兼顾健康与口感。

传统奶业积淀深厚，现代科创
活力澎湃，历史产业根基与前沿生
物技术相融共生。何剑表示，乳业
国家技术创新中心将持续深耕全产
业链核心技术攻关，以源源不断的
自主创新夯实产业根基，依靠硬核
科技塑造国产乳业独特优势，助力
我国乳业稳步迈向全球前列。

“乳业国家技术创新中心发布
的十大创新成果，让一批关键核心
技术成功从实验室走向产业，为行
业发展注入了新动力。”乳业国家技
术创新中心工艺与装备研究分中心
执行主任王彩云说。

谈及标志性科研突破，王彩云
介绍，国内首创高纯度、高得率、高

活性乳铁蛋白规模化量产制备核心
技术，是团队深耕十余年的研究成
果。“乳铁蛋白‘娇气、怕热’，加工过
程中极易失活，而且提取得率又低，
一旦商业化成本居高不下。”王彩云
解释，为此团队创新一步精准分离、
活性智护杀菌、晶态定向干燥三大
独特工艺，最终使乳铁蛋白活性回
收率超 95%，全流程实现工业化稳
定生产，该技术已跻身全球乳铁蛋
白第一梯队。

“我们还攻克了羊奶行业长久
以来的难题，研发出国内首创的绿
色清洁羊乳酶法脱膻技术。”王彩
云告诉记者，羊奶营养价值高，但
膻味一直让不少消费者望而却步，
市面上普遍采用外加香精掩盖异味
的方式，很容易破坏羊奶天然风
味。“我们的科研人员精准锁定了
致膻关键物质，发现羊奶自身含有
的天然组分就可以对其进行包埋包

裹，于是创新运用绿色酶法水解技
术，从源头实现膻味管控。经过专
业机构测评，这项技术能够降低膻
味 30%以上，市场反馈十分理想。”
王彩云表示。

在专访中，王彩云还谈及消费
升级带来的研发新方向。“如今，
更多人追求喝对奶，实现精准营
养。”她介绍，依托牛乳精准分离
与重组技术，科研团队可以对牛
奶各类营养成分精细拆分、按需
定制开发：乳脂可应用于厚乳、新
式奶茶等领域；依托母乳研究积
淀，团队实现了乳铁蛋白、α-乳白
蛋白、酪蛋白等关键原料产业化
落地，让婴幼儿配方奶粉配方更
贴近母乳；针对中老年群体，还结
合消化特点优化乳清蛋白、酪蛋
白配比，研发专属蛋白粉，针对性
干预肌肉流失问题，精准匹配不
同人群的营养需求。

从喝上奶到喝对奶  由攻坚路至共享路
——访乳业国家技术创新中心工艺与装备研究分中心执行主任王彩云


