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2025年，中国乳业的创新力量在全
球舞台频频亮相。从5月西班牙巴塞罗
那国际营养保健食品展有机DHA藻油
引发关注，到同月南京中国乳业技术博
览会上其“原生易吸收”Omega-3乳制
品解决方案成为焦点，厦门汇盛生物有
限公司（以下简称汇盛生物）正以其科技
创新重塑乳品营养格局。2025年中国
奶业大会即将在厦门召开之际，本报记
者走进汇盛生物，对话公司总工程师、
研发总监钟惠昌，揭秘这项创新技术如
何从实验室走向千家万户的餐桌。

DHA，学名二十二碳六烯酸，是人体
必需的“脑黄金”，对宝宝大脑和视力发
育至关重要，不仅能增强儿童记忆力，也
能预防老年人认知衰退。母乳是DHA
的天然宝库，然而牛奶中几乎不含
DHA。为了弥补这一缺憾，乳品行业普
遍采用“外添加”方式，将DHA油强化到
产品中，但这带来了不小的困扰：不仅增
加了工艺难度，也使配料更加复杂。

有没有一种方法，能让牛奶像母乳
一样天然富含DHA，同时规避这些缺陷
呢？答案是肯定的。厦门汇盛生物以其
创新的“原生DHA”技术，正在为乳制品
行业提供完美的解决方案。其秘诀在于
源头创新，给奶牛饲喂一种特殊的专利
产品——裂壶藻粉，从而让奶牛自然产
出富含DHA的牛奶。多年的实验研究
证实，在奶牛日粮中添加裂壶藻粉，不会

影响产奶量，却能极显著地富集牛奶中
的DHA和不饱和脂肪酸含量，还能改善
奶牛健康和生产性能。

汇盛生物的这一革命性产业化项目
已获得中、美、日、澳等多国发明专利授
权，并斩获SGS非转基因身份保持认证、
美国有机认证等14项国际权威认证，技
术实力国际领先。目前，该解决方案已在
伊利、蒙牛、光明等国内乳业巨头成功实
现产业化应用，正将更天然、更健康、口感
更佳的原生DHA牛奶带给广大消费者。

破解DHA乳制品难题
从腥味困扰到原生营养的跨越
记者：汇盛生物的“原生DHA”技术

如何克服传统外添加DHA的痛点？在
奶牛养殖中如何保证DHA的高效产出
和稳定性？

钟惠昌：汇盛生物在微生物定向发
酵领域拥有20余项国内外授权专利（包
括中国、美国、日本、澳大利亚）。这些专
利技术使原生DHA牛奶相比于外添加
DHA牛奶具备显著的产品优势。由于
DHA在空气中极易氧化、酸败。普通外
添加 DHA的乳制品，为了解决氧化腥
味、保证稳定性，往往需要添加稳定剂、
乳化剂。这不仅使生产工艺复杂化，也
容易影响产品的天然口感和风味。而基
于多项专利的汇盛裂壶藻粉利用“原生
保护盾”机制。当奶牛摄入这种藻粉后，
其中的DHA能被有效保护，顺利通过瘤
胃直达真胃，极其适合奶牛的消化代谢

系统，从而更高效地被吸收利用。最终，
这些 DHA自然富集到牛奶的乳脂中。
这个过程，就如同哺乳妈妈通过膳食补
充DHA，再将其转化到乳汁中一样自然。

我们的核心技术在于拥有完整的专
利 链 。 比 如 有 藻 种 专 利
（ZL201710398286.7）：“汇盛生物专利裂
壶藻HS01”源自漳江口红树林保护区，经
由中科院鉴定和多项认证。这株藻种富
含且稳定含有 DHA，特别适合奶牛吸
收。发酵专利（ZL200910130628.2）：采用
高密度培养裂殖壶菌发酵生产DHA的方
法。该方法全年可控，无季节限制，全程
密闭发酵，杜绝了鱼腥味和环境污染风
险。制备专利（ZL201010281458.0）：发明
了一种让哺乳动物高产DHA奶的微藻全
细胞粉及制备方法。该产品保留了微藻
细胞的完整性，更易于奶牛吸收，从而显
著提高牛奶中的DHA含量。养殖专利
（ZL201810297773.9）：明确了裂壶藻及其
制剂在提高反刍动物乳汁中DHA含量中
的应用，为生产有机、安全且稳定的高
DHA乳品提供了技术保障。

更关键的在于“天然包埋”机制。通
过给奶牛饲喂我们的裂壶藻粉，DHA在
奶牛体内被自然吸收代谢，并富集转化
到乳脂中，就像被包裹在了一个天然的
保护层里。这样生产出来的牛奶，一挤
出来就自带 DHA，我们称之为“原生
DHA牛奶”。原生DHA牛奶完美规避了
外添加DHA的痛点，保持了纯牛奶的天
然风味和口感，其理化性质与常规牛奶
一致，DHA含量高且稳定性好、更易被人
体吸收，可直接饮用或加工成各种奶制
品，无需复杂的抗氧化等工艺。

记者：“原生DHA”技术其吸收效率
如何，是否已经过国内牧场验证？

钟惠昌：在吸收效率方面，通过公司
专利藻种HS01发酵生产的奶牛DHA精
料补充料裂壶藻粉，能够确保DHA顺利
通过瘤胃，避免被其中的微生物利用，并
通过脂肪酸代谢过程进入奶牛的血液及
乳汁中，从而生产出富含 DHA的纯牛
奶。并且通过客户评价，原生DHA牛奶
的口感和其他普通的牛奶一样。我们还
联合浙江大学、中国农业大学和福建农业
大学等高校，在多个试验牧场进行了长期
试验，进一步验证了产品的安全性和稳定

性。同时，与湖南疾控中心合作，对原生
DHA牛奶进行了全面的安全性、易吸收
性及辅助改善记忆功能性评价。我们联
合北京中粮营养研究院的研究进一步表
明，原生 DHA 牛奶中，高达 52.82%的
DHA分布在甘油三酯的 sn-2位上，这种
结构与母乳中的 DHA分布非常接近。
sn-2位的DHA具有更好的稳定性和更高
的吸收效率。这一点，在伊利、蒙牛、光明
等大型乳企的产业化应用中得到了充分
验证，产品在风味口感、理化性质方面与
常规牛奶保持一致，且无需额外添加。

牧场增效与绿色发展并行
每头奶牛都是“减碳工厂”

记者：中国奶业正面临消费升级与
功能化需求增长。汇盛生物的“原生
DHA牛奶”技术能否帮助牧场提升牛奶
附加值？具体如何平衡技术投入与牧场
成本压力？

钟惠昌：面对消费升级与乳制品功
能化需求的增长，原生DHA技术的市场
前景广阔。因为DHA是人体不可或缺
的“脑黄金”，对全年龄段都有益，而原生
DHA牛奶则会显著提升产品的附加值。
由于原生DHA牛奶中的DHA稳定性非
常好，这使得它可以直接加工成常温奶、
巴氏鲜奶、奶粉、酸奶等多种形态，为牧
场和乳企提供了更多高附加值的产品选
择，拓展了应用场景。比如，通过喂养汇
盛裂壶藻粉生产的原生DHA鲜牛奶，目
前市场售价是普通巴氏鲜奶价格的近两
倍，其营养价值，特别是对儿童大脑和视
力发育、增强记忆力以及预防老年人认
知衰退的益处，使其在特定市场（如儿
童、孕产妇、老年人）更具吸引力，会为牧
场开辟更大的市场空间。

对于牧场关心的成本问题，平衡技术
投入与牧场成本压力也是汇盛生物关注
的重点，目前我们的生产成本是完全可控
的。首先，用规模化降低生产成本，2024
年，我们新建的5万㎡智慧产业园已落成
并投入使用，预计实现年产3000吨汇盛
DHA奶牛精料补充料裂壶藻粉，规模化
生产有效摊薄了成本。其次用智能化提
升效率与稳定性。生产线上我们进行了
智能优化，实现对生产全过程的智能运维
和过程优化，提供实时数据，这不仅提升

了生产效率，更重要的是提升了产品的稳
定性和可追溯性，确保每一批产品质量稳
定，让牧场客户更加放心省心。

记者：相较于鱼油DHA，裂壶藻粉
产品对降低奶牛养殖中的碳足迹方面
有哪些成果？

钟惠昌：鱼油生产依赖渔业捕捞、加
工及长途运输，碳排放强度很高，而裂壶
藻粉则是通过工业化发酵生产，在生产
过程中能源消耗集中于可控的发酵罐系
统，与鱼油供应链相比，碳排放可大幅降
低，来源更加绿色、安全且可追溯。在满
足乳制品功能化需求的同时，原生DHA
技术也高度契合了中国奶业产业升级和

“双碳”目标。今年4月汇盛生物获得了
一 项 国 家 发 明 专 利（ 专 利 号 ：
ZL202411142983.2）——“一种降低奶牛
甲烷排放的裂壶藻粉及其制备方法”。
我国是畜牧业生产大国，数据显示，畜牧
养殖业温室气体排放量约占总排放量的
18%。在“双碳”目标背景下，这项技术
为反刍动物养殖业的低碳化发展提供了
全新的解决方案，具有巨大的环境效益
潜力。这项技术已在合作牧场进行应用
观察，初步数据令人鼓舞。

从实验室到产业链的闭环
定制化服务破解落地难题

记者：是否针对不同规模的牧场提
供差异化服务？例如，对中小牧场是否
有专业化的技术落地方案？

钟惠昌：作为国内实现裂壶藻粉产
业化的领军企业，我们深知不同规模牧
场的需求差异。经过二十多年发展，我
们的研发团队是以教授级高级工程师为
核心、高校院士和教授为研发顾问的复
合型技术团队。在供货前，我们的技术
应用团队会前往客户牧场进行现场考
察，结合牧场的具体状况（如牛群规模、
现有饲料配方、挤奶和收奶系统），制定
出最合适的喂养方案和应用方法。无论
牧场规模是千头还是百头，我们都有成
熟的合作经验。对于暂时没有自检能力
的客户，我们还会配合提供免费的DHA
含量检测服务，确保客户能稳定生产出
达标的高品质原生DHA牛奶。

记者：汇盛生物与国内多家知名乳
企有合作。能否分享一个国内牧场应用

案例，助力牧场提升其终端产品竞争力？
钟惠昌：我们与伊利集团的合作非常

深入。研究发现，采用饲喂我们汇盛裂壶
藻粉所获得的原生DHA纯牛奶，其甘油
三酯结构中的 sn-2 位 DHA 占比高达
52.82%，与母乳非常相似，这种结构使得
DHA更稳定、更易被人体吸收，效果显著
优于外添加型产品。更重要的是，我们双
方共同推动并完成了原生DHA牛奶在疾
控中心的安全性、易吸收性及辅助改善记
忆功能性的综合评价。这项合作还积极
推动了我国农业行业标准《DHA生物营
养强化生牛乳》的制定，有效提升了合作
产品的市场竞争力和消费者信任度。

目前，汇盛生物的原生DHA技术已
在伊利、蒙牛、光明等大型乳业集团实现
产业化应用，产品线已从原生DHA纯牛
奶扩展到巴氏鲜奶、DHA奶粉、Omega-3
牛奶等多个品类。在合作牧场，通过喂
养汇盛裂壶藻粉生产的原生DHA鲜牛
奶，现市面售价约11.9元/195ml，而普通
巴氏鲜奶价格约为6元/200ml，大大提高
了牛奶价值。而且原生DHA牛奶的营
养价值并不局限于儿童牛奶和鲜奶，也
给客户提供了更大的市场规模以及应用
场景。

结语
在汇盛生物的研发实验室与生产线，

记者深刻感受到科技创新如何实实在在
地转化为健康价值与产业动力。从破解
DHA添加难题的四项核心专利，到提升
牧场效益的智慧生产与定制服务，再到引
领低碳发展的甲烷减排新技术，汇盛生物
正一步一个脚印地践行着“用科技传递健
康”的企业使命。“本次厦门奶业大会我们
有进行布展，展位号：B6-B01，并邀请了
浙江大学刘建新教授进行专题演讲，在演
讲结束后将首发《汇盛DHA奶牛精料补
充料裂壶藻粉使用技术手册》。面向市
场，我们将计划推出新产品原生Omega-3
纯牛奶项目。汇盛生物期待携手产业链
伙伴，共同推动中国乳业向更营养、更绿
色、更高质量的未来迈进。”正如钟惠昌所
言：“我们的目标，是让天然、易吸收的营
养成为每一滴牛奶的标配，让科技创新赋
能中国乳业，共同为消费者的健康和行业
的可持续发展创造更大价值。”
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