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□文/图 呼和浩特晚报记者 王璐

呼和浩特晚报记者探访的这家“世成蛋
糕”店，其官方抖音账号有 2万多名粉丝，老
板梁智成经常通过短视频分享店里做的榴
莲甜品，深受我市甜品爱好者的喜爱，被很
多顾客、网友称作“宝藏店铺”。

这家店位于前进巷南端，邻近内蒙古师
范大学与大学路小学，店门口的招牌看上去
平平无奇，并不是想象中网红店铺那样有着
多么精美的装潢，反而是很朴实的装修风
格，就像老板梁智成给人的感觉那样，真实
又质朴。进店没多久，就能闻到榴莲那种独
特的臭里带着香的味道，喜欢榴莲的人闻着
越来越香，不喜欢榴莲的人却觉得这个味道
很冲鼻子。

采访约在了顾客最少的中午时分，这样
老板才能抽出时间和呼和浩特晚报记者聊
聊天。中午的太阳晒得人懒洋洋的，可是
店里却没有一点儿闲下来的意思，短短的
一个多小时，一会儿接到了跑腿代买榴莲
千层蛋糕的订单，一会儿又来了购买榴莲
芝士饼和榴莲千层蛋糕的几位老顾客，店
员们忙着现场制作、打包，手脚利落地接待
着每一位顾客。

“之前吃过一次他家的榴莲千层蛋糕，
口感很好，分量也足，我一个人吃不完，把剩
下的冻冰箱里，过段时间解冻了再吃，和刚
买时的口感差不多，一下子就戳到我了。所
以后来又买了几次，这不，今天来再给同事
带一个回去。”顾客楠楠和呼和浩特晚报记
者分享道。

同样，在抖音平台上，“世成蛋糕”售卖
的榴莲千层蛋糕收获了 700多条好评，网友
留言说：“前天到店里买的，师傅给现做的，
满满的榴莲肉，看得见的好吃，用的还是蓝
风车奶油，简直是宝藏小店。”

榴莲是热带水果，主要产地是泰国，“世
成蛋糕”店里选用的榴莲果肉都是进口的，
榴莲果肉需要提前三到四天订货，每一个榴
莲千层蛋糕都是当天现做。

其实，要做出一个完美的榴莲千层蛋糕
并不费时间。梁智成介绍，首先要用安佳黄
油、牛奶、低筋面粉制作饼皮，和好面后用机
器烙成一张张薄饼备用。接着再打发动物
奶油备用。“我们店里每一个榴莲千层蛋糕
要用 12层饼皮，每一层都要加上蓝风车动物
奶油，这是目前整个烘焙行业公认的最优质
的动物奶油。”梁智成一边介绍一边指着满
满一盆的榴莲果肉说，“在榴莲千层蛋糕的
制作过程中，榴莲果肉的用量是非常重要
的，少了没有榴莲的味道，吃不过瘾；放多了
又会觉得很腻，还不如直接买一颗榴莲吃。
我们也是经过 8年的销售经验和数次调整，
才把榴莲果肉的用量确定成 1斤，这个量很
扎实，口感也好，很受顾客的认可。”

呼和浩特晚报记者注意到，店里的操作
间都用玻璃围着，榴莲千层蛋糕的制作过程
一览无遗，尤其称榴莲果肉的秤是双面显示
的，也就是说每一位顾客都能精准地看到榴
莲的用量，不会出现缺斤少两的情况。而在
员工的操作中，似乎也并没有什么神奇之
处，都是按照梁智成的做法，将饼皮、奶油、
榴莲果肉一层层铺好，便做出了这款备受追
捧的网红甜品。

“为什么大家都想来你家买呢？”听到这
个问题，梁智成并没有犹豫，一下子就给出
了答案：“踏实、放心、健康。正如你今天看
到的一样，整个制作过程没有任何添加剂，
就是我说的那几样，不管谁做，只要是真材
实料，榴莲千层蛋糕就一定会好吃。”

其实对于任何一家餐饮店来讲，能做出
一道叫得响亮的招牌菜是很不容易的。梁
智成从事甜品、烘焙行业近 10年，研发、复刻
的甜品非常多，比较火的肉松小贝、老式无
水蛋糕、慕斯蛋糕、提拉米苏等等在他店里
都有售卖，不过最火的还是榴莲千层蛋糕，
线上线下日均销售 100多个。

看着店里红火的场景，谁能想到在他最
早开始售卖榴莲千层蛋糕的 2014年，销量十
分惨淡，好几天才能卖出一两个。“当时榴莲
也不好买，得提前半个月订货，呼市人吃过
榴莲的也少，对榴莲的接受度并不高。”梁智
成说，“现在交通、物流行业很发达，订货周
期变得非常短，大众也逐渐接受了榴莲的口
味，爱吃的人会反复回购，所以生意就好了
起来。”

随着榴莲千层蛋糕的成功出圈，“世成
蛋糕”陆续推出了榴莲酥、榴莲芝士饼、榴莲
慕斯等多种榴莲口味的甜品。眼下，“世成
蛋糕”的另一家店正在筹备中，预计在两个
月之内就能开业。梁智成表示，他将继续保
持初心，用无添加的健康食材做好榴莲系列
产品，不辜负顾客和网友的信任。
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